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La récolte  de  ce tte  parce lle  vie nt 
clôture r le s ve ndange s, le s raisins sont 
très m ûrs. Le  pre ssurage  le nt, suivi 
d’une  fe rm e ntation de  10 à 15 jours à 
une  te m pérature  de  15 à 20 de grés e n 
cuve  th e rm orégulée  prése rve  le s 

arôm e s.
IIl se  re pose  sur le s lie s öne s plusie urs 
m ois déve loppant son gras e t sa 

longue ur e n b ouch e .

Rob e  or pâle , lim pide . Son ne z fruité 
e xprim e  de s arôm e s de  fruits conöts e t 
de  fruits b lancs (poire  se lon le s 
année s). En b ouch e , il e st atypiq ue , 
d’un grand éq uilib re  e ntre  son acidité 
e t sa sucrosité. Le s arôm e s de  fruits 
conöts sont le  signe  d’une  b e lle  m atu-

ririté du raisin.

Vigne  de  40 ans sur Argilo calcaire  
ave c éb oulis de  sile x située  à Bannon

Cépage  Sauvignon

D e  9 ° à 12 °C

La sucrosité du Syllas se  m arie ra très 
b ie n ave c le s poissons e n sauce , le  foie  
gras ou le s de sse rts sucrés e t il saura 
surpre ndre  vos invités à l’apéritif. En 
fonction de  l’âge  on l’adapte ra m ais il 

ne  déce vra jam ais.

6 à 7 ans.

En vie illissant, se s arôm e s évolue nt 
pour de ve nir m ie llés.


