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La ve ndange  e st triée  e t égrap p ée , 
m ise  e n cuve  p arce lle  p ar p arce lle . La 
viniöcation com m e nce  p ar une  
m acération p ré-fe rm e ntaire  à froid 
suivie  d’une  fe rm e ntation sur lie s öne s 
de  2 à 3 se m aine s com p rise  e ntre  20 
e t 28°. Ap rès fe rm e ntation, l’éle vage  

se  p oursuit e n cuse  p oursuit e n cuve  inox. 

Rob e  rub is, soute nue  e t b rillante . Le  
ne z e st frais, laissant découvrir de  
jolis arôm e s de  fruits rouge s avant 
une  note  p lus p oivrée . En b ouch e , 
le s fruits rouge s sont tout e n öne sse  
e t laisse  la p art b e lle  aux ép ice s. Sa 
b e lle  conce ntration lui donne  une  
strustructure  à m êm e  d’évolue r ve rs 

une  p lus grande  onctuosité.

Parce lle s d’Argilo- calcaire  e t de  sile x 
située s à Bannon
Cép age  Pinot noir

D e  14° à 18 °C
 

Ce  vin de  caractère  convie nt p arfaite -
m e nt aux viande s grillée s e t aux vian-
de s non-m aturée s. Le s from age s sont 
égale m e nt un très b on allié à son 

e xp re ssion.

6 à 7 ans.

Il gagne  e n soup le sse  e t e n ronde ur. 
Evolution le nte  de s fruits rouge s.


