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La ve ndange  e st triée  e t égrappée , 
m ise  e n cuve  parce lle  par parce lle . La 
viniöcation com m e nce  par une  
m acération pré-fe rm e ntaire  à froid 
suivie  d’une  fe rm e ntation de  2 à 3 
se m aine s com prise  e ntre  20 e t 28°. 
Ensuite  le  vin e st éle vé sur lie s öne s e n 
fûtfût de  ch êne  pe ndant six à douze  
m ois, période  où il e ffe ctue  sa fe rm e n-
tation m alolactiq ue  ce  q ui lui pe rm e t 

de  s’affine r.

Rob e  rouge  gre nat, profond e t b rillant. 
Le  ne z e st pinoté, puissant e t élégant. 
O n re trouve  le s arôm e s de  fruits 
rouge s légère m e nt b oisés. La b ouch e  
e st ronde , b ie n structurée . Le s arôm e s 
de  fruits rouge s e t le  b oisé sont fondus 

e t donne  un vin de  grande  q ualité.

Parce lle s d’Argilo- calcaire  e t de  sile x 
située s à Bannon
Cépage  Pinot noir

D e  16° à 18 °C
 

Ce  vin a une  structure  am ple  q ui 
s’accorde ra parfaite m e nt ave c le s 
plats typiq ue s de  la gastronom ie  
française . Nous suggérons une  viande  
de  gib ie rs m arinés ou e ncore  un 
from age  racé ave c q ui il se  m arie ra à 

m e rve ille .

7 à 8 ans.

Le s tannins s’assoupliront e t le  vin 
gagne ra e n onctuosité.
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