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Le  rosé e st issu d’une  saignée  ayant 
lie u e ntre  12 à 48 h e ure s ap rès l’e ncu-
vage  de  la ve ndange  de s raisins 

rouge s.
La fe rm e ntation se  déroule  sur une  
dizaine  de  jours à une  te m p érature  de  

15 à 20° e n cuve  th e rm orégulée .

Sa rob e  e st saum onée , b rillante  e t 
lim p ide . Le  ne z e xp rim e  le s arôm e s de  
fruits rouge s (cassis, fram b oise  se lon 
le s année s). En b ouch e , il e st frais e t 

soup le .

Parce lle s d’Argilo- calcaire  e t sile x 
située s à Bannon
Cép age  Pinot noir

D e  9 ° à 11 °C
 

Il accom p agne  ave c b onh e ur le s p ae l-
las, couscous ou grillade s…A b oire  
très frais durant l’été, il s’accorde  
p arfaite m e nt de  l’ap éritif au de sse rt. 

2 à 3 ans.

Se s fruits s’assoup liront dès la de ux-
ièm e  année .


